ﬂZﬂ&; 4 Quantité de pate a gateau et portion
e selon la grosseur du moule

#Prodult  depiie Portion #Produt  deibie Portion #Produt  d&pale Portion
PRD-32 1/2 3 Pa-332 5/a 4 POB-7112 C3/B ia
PRO-42 7/8 6 PS0-442 11/8 & POB-8122 65/8 48
PRD-52 13/8 9 Pa-552 13/4 12 POB-9122 71/2 L4
PRD-&2 ) 14 P5-E02 2112 18 POB-5132 B1/8 58
PRD-72 25/8 19 PRO-TT2 33/8 24 POB-10152 103/8 75
PRD-E2 31/2 25 Pa-282 4 3/8 32 POB-11152 113/8 &2
PRD-92 43/8 31 P30-592 a5/8 40 POB-12152 1212 20
PRD-102 L Af8 a9 P&0-10102 67/8 50 POB-12162 13 1/4 96
PRD-112 6 5/8 47 PSC-11112 8 3/8 60 POB-12182 15 108
PRDO-122 T7/8 56 P&-12122 10 72 POB-14222 2138 154
PRD-132 91/4 1) P50-13132 11 3/4 B4 POB-16242 26 5/8 192
PRD-142 10 5/8 TG P&-14142 13 5/8 98 POB-7113 10 5/8 18
PRD-152 12 1/4 28 PR-15152 155/8 112 POB-8123 13 1/4 48
PRD-162 137/8 100 P2-16162 17 3/4 128 POB-9123 15 54
PRD-182 17 5/8 127 PR-1E8182 2212 162 POB-3133 16 1/4 58
PRD-313 1 3 PRO-20202 273/4 200 POB-10153 203/4 75
PRD-43 13/4 G P5-333 11/4 4 POB-11153 22778 &2
PRD-53 23/4 9 Pa-443 21/4 2 POB-12153 25 ao
PRD-63 4 14 P5-553 3142 12 POB-12163 26 5/8 =15
PRD-T73 £1/4 19 PLi-663 5 18 POB-12183 2097/8 108
PRD-E3 ! 25 P50-773 63/4 24 POB-14223 42 5/8 154
PRD-93 E3/4 i1 Pa-253 B7/8 32 POB-16243 531/4 1492
PRD-103 11 39 P5-593 111/4 40 POB-5134 21 5/8 58
PRD-113 131/4 47 PS20-10103 137/8 50 POB-11154 30172 &2
PRD-123 153/4 5 P50-11113 16 3/4 G0 POB-12184 397/8 108
PRD-133 18 1/2 515 PSQ-12123 20 T2
PRD-143 21144 TG P&-13133 233/8 84
PRD-153 24 1/2 88 P5-14143 271/8 98
PRD-163 27 34 100 P&-15153 311/8 112
PRD-183 351/4 127 PSC-16163 35172 128
PRD-44 21/a & P2-18183 44 7/8 162
PRD-54 33/4 9 PRO-20203 553/8 200
PRD-64 51/4 14 Pa-d44 3 2
PRD-74 7 19 PH-664 65/8 18
PRD-E4 51/4 25 Pa-284 117/8 32
PRD-94 11 374 a1 P5-10104 18142 50
PRO-104 14 1/2 19 Po20-12124 26 5/8 72
PRD-114 17 172 47 P5-14144 36 1/4 b=}

PRDO-124 21 Le Pa20-16164 47 1/4 128
PRD-144 2812 Fis PRC-202 04 737/8 200
PRD-164 371/4 100

La quantité imscrite &guivaut pour les moules de 2° & la 12 du maoule et powr lea 3 et 4 pouces de haut au 203 du maoule at est
donnéa salon la mesure d'une tasse américaine soit 237 ml. Cette quantité peut varer selon le type de recetta, la termpérature
de cuissan, le type de four et plusieurs autras facteurs.

Le mornizre de partion est calould pour une part de géteau de 1%« 2*

" Moules contours ~ Moules hémisphéres 76!15 s
: Tasse : Tasse W’d‘
# Produit de pate Portion # Produit de pate Portion ——

PCTOR-63 31/2 14 PHA-15 1.5tsp 0
PCTOR-83 61/2 25 PHA-275 1/4 1
PCTOR-93 81/2 11 PHA-35 3/8 2
PCTOR-103 11 19 PHA-4 5,3 3
PCTOR-123 16 56 PHA-5 112 5
PCTOR-143 22 76 PHA-E25 3 11
PCTOR-163 30 100 PHA-B 61/4 22
"Moules Topsy Turvy ronds Moules Topsy Turvy carrés.
# Produit dﬁ%’f’e Fortion # Produit d-ljeaﬁg?e Portion
MAD-RDE 4 14 MAD-506 & 18
MAD-RDE 7 25 MAD-508 B34 32
MAD-RD1D 11 39 MAD-5010 133/4 50
MAD-RD12 153/4 56 MAD-S012 20 72
MAD-RD14 211/4 76 MAD-5014 271/4 98

La quantité imscrite &guivaut pour les moules de 2° & la 172 du maule et pouwr lea 3 et 4 pouces de haut au 273 du moule et est
donnéa salon la mesure d'une taase américaine ot 237 ml. Cette quantité peut varier selon le type de recatta, la température
de cuissan, le type de four et plusieurs autras facteurs.

Le momgre de partion est calculd pour une san. de glteau de 1" = 2

Le document a &té créa par Fat Daddia’s et fraduit par ux arts de |a table.
“Vous pouvez retrouver plusieurs de ces moules sur notre site aux-arts-de-la-table com



